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Rebsorte: Gruner SILVANER

Kreuzung: Nach neusten Forschungen aus der
nattrlichen Kombination vormraminer x
Osterreichisch WeiBntstanden

Herkunft:
Es wird angenommen, dal} die Sorte aus Reben 3
der Donau ausgelesen wurde, und der Name Silv{
evtl. von Transsylvanien (Siebenbirgen) kommit.
Historisch belegt ist das Jahr 1659 als erste
Silvanerreben in Castell gepflanzt wurden und ebd665, in dem Abt Alberich Degen von der
Zisterzienserabtei Ebrach die Sorte in Wirzburdlanpen lies. In der Pfalz wurde sie Osterreicher
oder Frankenriesling genannt. Als ertragssichereeSear sie 1950 die wichtigste Rebsorte in
Deutschland.

Kreuzungsjahr:

Anbauflache D: 5.314 ha ( Rheinhessen 2.486 ha (2006)

Flache Franken: 1.250 ha(20,41 % der Rebflache, 2006)

Bedeutung in Europa: ca. 3.000 ha auf3erhalb von D; (Elsal3 2.000; 8izh220;

d#mn 150 )

Bedeutung weltweit: keine

Sortenbeschreibung/Trauben/Reife:

Trauben mittelgrol3, walzenformig, kompakt, diclethg, Beeren gelb-griin, feste Beerenhaut,
saftig, fruchtig suf3, wohlschmeckend. Wegen Bangigung als Tafeltraube wenig geeignet. Reife
mittelspat bis spat.

Sorteneigenschaften/Anspriiche an Standort/Anbavert:

Mittlerer bis hoher Lageanspruch, verlangt gutasserhaltefahige Boden, ist ertragstreu. Etwas
dichtlaubig, spate Reife, etwas oidiumanfalligeaint haufiger schlechte Holzausreife, mittlere
Winterfrostharte, chloroseempfindlich!

Anbauwert: Der Silvaner ist in den letzten Jahren in Frank&thenmalig stabil geblieben
wahrend er in den letzten 5 Jahren in Deutschiamdmehr als1000 ha zurtickging. Er hat in
Franken als traditionelle Sorte an Bedeutung gewonBr hat nach wie vor einen festen Platz als
Standardsorte im deutschen Sortiment und ist BraRenommiersorte. Er besitzt eine besondere
Affinitat zu kalkhaltigen, bindigen Boden.

Weinbeschreibung/Weinbeurteilung:

Die Weine des Silvaners sind geschmacksneutraiinkleinem sortentypischen Bukett
ausgestattet. Er hat eine Blume von vielen, alezdNuancen. Von Muschelkalk und
Keuperbdden kénnen bei ausreichender Feuchtigkeibfige Silvanerweine gewonnen werden.
Auf schweren Bbden préasentieren sich die Silvanemvweuchtig. In sehr guten Jahren werden
Silvanerweine auch alkoholreich und schwer die Memd tapezieren®.

Vermarktung (Empfehlungen zur Lagerung, Essergtc.)

Silvanerweine passen zu Fisch und weil3em Fleisdruaterstitzen durch ihre neutrale Art den
Geschmack der Speisen. Silvanerweine sind wegeausgeglichenen Saure bekdmmlich und
rund. EdelsiR3e Auslesen sind als Aperitif oder Alanhtisch zu empfehlen. Die Lagerdauer ist
mittel, bei volumenstarken oder edelstiRen Weina &rgyerfristig moglich.
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